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ENGLISH 4

Cleaning

Before using the cookware for the first
time, wash, rinse and dry carefully.

The cookware is dishwasher-safe. To
prevent any marks left by limescale in
the water, always wipe dry after wash-
ing. Spots and marks may be removed
with a little vinegar diluted in lukewarm
water.

To prevent salt stains, do not add salt
until the water is boiling.

Do not use steel wool or anything that
may scratch the surface.

The base is slightly concave when cold,
but expands to flatten out when heated.
Always leave the cookware to cool be-
fore cleaning it. This allows the base to
resume its shape and helps to prevent it
from becoming uneven with use.

Good to know

This cookware is suitable for use on all
types of hobs and in ovens.

It is designed exclusively for cooking,
not for storing food. Food that is stored
in the cookware for a longer period may
affect the surface of the cookware and
take on the taste of metal.

Use the cookware on a hob of the same
or smaller diameter to save energy.
Bear in mind that the handles get hot
when the cookware is in use. Always
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use pot holders when moving the cook-
ware and lifting the lid.

— Never let the cookware boil dry, be-
cause the base becomes skew when
overheated.

If you have any problem with the product,
please, contact your nearest IKEA store/
Customer Service or see www.ikea.com.
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Reinigung

— Vor der ersten Benutzung das Produkt
von Hand sptilen und abtrocknen.

— Das Produkt ist spiilmaschinenfest. Zur
Vermeidung von Kalkflecken sollte es
direkt nach dem Spillvorgang abge-
trocknet werden. Falls Flecken entstan-
den sind, kénnen diese mit in warmem
Wasser aufgeldstem Essig entfernt
werden.

— Um Ablagerungen durch Kochsalz zu
vermeiden, sollte man das Salz erst
zugeben, nachdem das Wasser gekocht
hat.

— Keine Stahlwolle 0.A. benutzen, was die
Oberflache zerkratzen kénnte.

— Der Boden ist leicht nach innen gewdlbt,
bei Warme dehnt er sich und wird eben.
Das Produkt vor dem Spilen unbedingt
abkihlen lassen. So vermeidet man,
dass der Boden sich verformt.

Wissenswertes

— Das Produkt ist fir alle Kochfeldarten
und fiir den Backofen geeignet.

— Es ist flr die Zubereitung und nicht zum
Aufbewahren von Speisen gedacht.
Wenn Speisen langer darin stehen blei-
ben, kann das Material beeintrachtigt
werden und die Speisen einen metalli-
schen Geschmack annehmen.

— Das Produkt auf einer Platte mit dem
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gleichen oder geringerem Durchmesser
zu benutzen spart Energie.

— Griffe erhitzen sich bei der Benutzung
auf Herden und im Backofen. Zum Be-
wegen heiBer Tépfe/Pfannen und zum
Abheben des Deckels immer Topflappen
benutzen.

— Die Produkte nicht trocken kochen
lassen, durch Uberhitzung kann sich der
Boden verformen.

Bei Fragen zum Produkt bitte mit dem
Kundenservice im nachstgelegenen IKEA
Einrichtungshaus oder Uber www.IKEA.de
Kontakt aufnehmen.



FRANCAIS 8

Entretien

— Laver l'ustensile a la main et I'essuyer
avant la premiére utilisation.

— Résiste au lave-vaisselle. Essuyer les
ustensiles immédiatement apres le
lavage pour éviter que I'eau ne laisse
de trace. Les éventuelles traces d'eau
peuvent étre enlevées avec un peu de
vinaigre d’alcool dilué dans de I'eau
tiede.

— Pour éviter les traces de sel a l'intérieur
de l'ustensile, rajouter le sel une fois
que l'eau bout.

— Ne pas utiliser de laine d’acier ou autres
produits abrasifs qui pourraient rayer la
surface.

— Le fond, légérement concave, se dilate
et s’aplanit sous l'effet de la chaleur.
Toujours laisser l'ustensile refroidir
avant de le nettoyer. Cela lui permet de
reprendre sa forme afin d’éviter qu’il
ne se déforme apres quelque temps
d’utilisation.

Bon a savoir

— Cet ustensile est compatible tous feux
et four.

— C’est un ustensile de cuisson et non de
conservation. En cas de conservation
prolongée dans le récipient, les aliments
peuvent prendre un golt métallique et



la surface risque de se détériorer.

— Pour économiser de I'énergie, utiliser
|'ustensile sur une plaque du méme dia-
metre ou d'un diameétre inférieur.

— N’oubliez pas que le manche chauffe
lors de I'utilisation du l'ustensile. Tou-
jours utiliser des maniques pour dépla-
cer l'ustensile chaud ou pour soulever le
couvercle.

— Ne jamais chauffer I'ustensile a vide car
cela peut déformer le fond.

Si vous rencontrez un probléme avec cet
ustensile, n’hésitez pas a contacter votre
magasin/Service Clientele IKEA le plus
proche ou connectez-vous sur www.ikea.
com.
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Reinigen

Was en droog de pan voor het eerste
gebruik af.

De pan is vaatwasserbestendig. Om
kalkvlekken van het water te voor-
komen, moet de pan direct na het
afwassen worden afgedroogd. Wanneer
er vlekken ontstaan zijn, kunnen deze
worden verwijderd met azijn en lauw
water.

Om zoutvlekken te voorkomen pas zout
toevoegen wanneer het water kookt.
Gebruik geen staalwol of andere dingen
die krassen kunnen veroorzaken.

De bodem is in koude toestand enigs-
zins concaaf, maar wordt weer viak door
de warmte. Laat de pan daarom altijd
afkoelen voordat je hem reinigt. De
bodem neemt dan zijn oorspronkelijke
vorm weer aan en je voorkomt dat de
pan kromtrekt.

Goed om te weten

De pan is geschikt voor alle soorten
kookplaten en voor de oven.

De pan is bedoeld voor het bereiden van
voedsel, niet voor het bewaren ervan.
Wanneer er gedurende langere tijd
voedsel in de pan wordt bewaard, kan
het oppervlak van de pan worden aan-
getast en kan het voedsel een metaal-
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achtige smaak krijgen.

— Gebruik de pan op een kookplaat met
dezelfde of een kleinere diameter als de
pan, dat spaart energie.

— Denk eraan dat de handgrepen warm
kunnen worden wanneer de pan wordt
gebruikt op gas of in de oven, of wan-
neer je de deksel optilt.

— Laat de pan niet droogkoken omdat de
bodem door oververhitting krom kan
trekken.

Mochten er problemen ontstaan met dit
product, neem dan contact op met het
dichtstbijzijnde IKEA woonwarenhuis/klan-
tenservice of kijk op ikea.nl
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Renggring

Vask og tgr gryden af inden den tages i
brug fgrste gang.

Gryden tdler maskinopvask. For at
undgé kalkpletter fra vandet bgr gryden
torres af straks efter opvask. Far gry-
den pletter kan de fjernes med eddike
blandet med lunkent vand.

For at undga saltpletter, bgr salt altid
forst tilsaettes ndr vandet koger.

Brug ikke stdluld eller andet der kan
ridse overfladen.

I afkglet tilstand er bunden en anelse
konkav, men udvides af varmen og
bliver plan. Lad derfor altid gryden kgle
af inden du ggr den ren. Derved far
gryden sin oprindelige form og bliver
ikke ujeevn.

Godt at vide

Gryden kan anvendes p3 alle typer ko-
geplader samt i ovn.

Gryden er beregnet til madlavning, ikke
opbevaring af mad. Opbevares der mad
i gryden i laengere tid pavirkes gry-
dens belzegning og maden f& afsmag af
metal.

Anvend gryden p& en kogezone der har
samme - eller mindre diameter end
gryden, hvilket sparer energi.

Husk at hdndtagene bliver varme ved
brug pa komfur og i ovn. Anvend altid
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grydelapper ndr gryden skal flyttes.
— Lad ikke gryden koge tgr da overophed-
ning ggr bunden skaev.

Opstar der problemer med produktet —
kontakt da naermeste IKEA varehus/kunde-
tjeneste eller besgg www.ikea.com
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pbrif

Adur en varan er tekin i notkun aetti ad
pvo hana, skola og purrka vandlega.
Voéruna ma setja i upppvottavél. burrkid
alltaf eftir pvott til ad fordast bletti eftir
kalkid i vatninu. Blettum ma na af med
volgu vatni og orlitlu af ediki.

Til ad koma i veg fyrir bletti af voldum
salts eetti ekki ad salta matinn fyrr en
sudan hefur komid upp.

Notid ekki stalull eda annad sem getur
rispad yfirbordid.

Botninn er adeins kuptur pegar hann

er kaldur en penst og flest Gt i hita.
Leyfid eldunarahéldum alltaf ad kdlna
fyrir pvott. P4 naer botninn aftur sinni
fyrri l6gun og verdur sidur éjafn med
timanum.

Gott ad vita

petta eldunarilat hentar til notkunar a
O6llum gerdum af hellubordum og ofnum.
Pad er eingdngu eetlad til ad elda mat,
ekki geyma. Matur sem geymdur er i
eldunarilatinu til lengri tima getur haft
ahrif & yfirbord pess og bragdast eins
og malmur.

Notid eldunarilati® & hellu sem er
jafnstér eda minni ad pvermali til ad
spara orku.

Hafid i huga ad handfongin hitna vid
notkun & hellu. Notid avallt pottaleppa
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pbegar eldunarilatid er fjarleegt eda
lokinu lyft.

— burrkid eldunarilatid aldrei med pvi ad
hita pad & hellu pvi botninn skekkist vid
ofhitnun.

Ef pu lendir i vandraedum med pessa voru
hafdu pa samband vid IKEA verslunina/
pjonustufulltria eda kiktu & www.ikea.is.
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Rengjgring

— Vask og tgrk av kjelen fgr fgrste gangs
bruk.

— Kjelen tler maskinoppvask. For &
unngd kalkflekker fra vannet, bgr kjelen
tgrkes av rett etter oppvasken. Dersom
det har oppstatt flekker, kan de fjernes
med eddik blandet i lunkent vann.

— For & unng3 saltflekker; tilsett alltid
saltet etter at vannet har kokt opp.

— Bruk ikke stalull eller annet som kan
ripe overflaten.

— Bunnen er noe konkav i kald tilstand,
men utvider seg av varmen og blir rett.
La derfor alltid kjelen kjglne fgr du
rengjer den. Da far bunnen tilbake sin
opprinnelige form og du unng&r at den
blir ujevn etter en tids bruk.

Godt & vite

— Kjelen kan brukes pa alle typer kokepla-
ter samt i stekeovn.

— Kjelen er beregnet for matlaging, ikke
oppbevaring av mat. Om mat oppbeva-
res i kjelen over lengre tid, kan kjelens
overflate pdvirkes og maten ta smak av
metall.

— Bruk kjelen p8 en komfyrplate med
samme eller mindre diameter enn kje-
len, det sparer strgm.

— Husk at hdndtakene blir varme ved bruk
pa komfyr og i stekeovn. Bruk alltid
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grytelapper nar kjelen flyttes og lokket
Igftes av.

— Ikke la kjelen koke tgrr ettersom over-
oppheting gjgr bunnen skjev.

Om det oppstar problemer med produktet
- kontakt neermeste IKEA varehus/kunde-
senter eller besgk www.ikea.no.
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Puhdistus

Pese ja kuivaa astiat ennen kayttooén-
ottoa.

Keittoastiat ovat konepesunkestavia.
Paistinpannu on aina pestava kasin. As-
tiat on hyva kuivata heti pesun jalkeen,
jottei niihin jdisi vedesta kalkkitahroja.
Mahdolliset tahrat voi poistaa etikan ja
ldampiman veden seoksella.
Suolatahroja voit valttaa liséamalla suo-
lan vasta kiehuvaan veteen.

Al3 kayta terdsvillaa tai muuta vastaa-
vaa, joka voi naarmuttaa pintaa.

Pohja on kylmana hieman kovera mutta
laajenee ja suoristuu ldmmetessaan.
Anna siis astian aina jaahtya ennen pe-
sua. Silloin pohja palautuu muotoonsa
eikd jaa epatasaiseksi.

Hyva tietaa

Astia sopii kaytettavaksi kaikentyyppi-
silla liesilla ja uunissa.

Astia on tarkoitettu ruoanlaittoon, ei
ruoan sailytykseen. Jos ruokaa sailyte-
tdan astiassa pitkaan, pinta voi reagoi-
da ja ruokaan tulla metallin maku.
Saastat energiaa kayttamalla keittole-
vyd, joka on halkaisijaltaan samanko-
koinen tai pienempi kuin astia.

Muista, etta kadensijat kuumenevat
kdytettdessa astiaa liedella tai uunis-
sa. Kayta aina patalappua siirtdessasi
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astiaa ja nostaessasi kantta.

— Ala anna ruoan kiehua kuiviin, silla
ylikuumenemisen seurauksena pohjasta
tulee kiero

Jos tuotteessa ilmenee ongelmia, ota
yhteytta 1dhimpaan IKEA-tavarataloon
tai -asiakaspalveluun tai katso lisatietoja
osoitteesta www.IKEA.fi.
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Rengoring

Diska och torka av karlet fore forsta
anvandning.

Karlet t3l maskindisk. For att undvika
kalkflackar frén vattnet bor kérlet
torkas av direkt efter diskningen. Om
flackar uppstatt kan de tas bort med &t-
tika blandat med ljummet vatten.

For att undvika saltflackar; tillsatt alltid
saltet efter att vattnet kokat upp.
Anvand inte stdlull eller annat som kan
repa ytan.

Bottnen ar ndgot konkav i kallt tillstdnd,
men utvidgar sig av varmen och blir
plan. L8t darfor alltid karlet svalna
innan du rengor det. D& 3tertar bottnen
sin form och blir inte ojamn.

Bra att veta

Karlet kan anvandas pa alla typer av
spisar samt i ugn.

Karlet ar avsett for tillagning, inte for-
varing av mat. Om mat forvaras i karlet
under en langre tid kan karlets yta
pdverkas och maten ta smak av metall.
Anvand kérlet pa en spisplatta med
samma eller mindre diameter som kar-
let, det sparar energi.

Tank pa att handtagen blir varma vid
anvandning p& spis och i ugn. Anvand
alltid grytlappar nar karlet flyttas och
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locket lyfts av.
— L3t inte karlet koka torrt eftersom 6ver-
hettningen gor att bottnen blir skev.

Om det uppstar problem med produkten
- kontakta narmaste IKEA varuhus/kund-
tjanst eller bes6k www.ikea.com.
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Cisténi

Pfed prvnim pouzitim kuchynské nadobi
umyjte, oplachnéte a osuste.
Kuchyriské nadobi Ize myt v mycce. Aby
na povrchu nadobi nevznikaly stopy od
vapenatych Supinek, nadobi po umyti
ihned osuste. Skvrny mizZete odstranit
vlaznou vodou s trochou octa.

Aby vam na nadobi nezlstaly skvrny po
soli, pridavejte sdl do hrnce az ve chvili,
kdy se voda zacne vafrit.

NepouZivejte draténkou ani jiné drsné
materialy, které by mohly poskodit
povrch nadobi.

Dno je mirné vyduté, ale po zahFati se
vyrovna. Nadobi nechte pfed mytim vy-
chladnout. Dno tak ziska svij plvodni
tvar a nedojde k jeho zdeformovani.

Uzite¢né informace

Toto nadobi Ize pouzivat na vSech ty-
pech varnych desek i v troubé.

Toto nadobi je uréeno vyhradné k vare-
ni, nikoliv ke skladovani pokrm{. Pokud
byste pokrm nechali delSi dobu v hrnci,
mohl by zreagovat s povrchem hrnce a
ziskat kovovou pachut.

Nadobi pouzivejte na plotynce s podob-
nym nebo mensim pridmérem jako ma
nadoba, usetfite tak energii.

— Nezapomerite na to, Ze Uchyty na nado-

bi se pfi vafeni zahfivaji. PFi manipulaci
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s nadobim a zvedani poklice vzdy pouzi-
vejte chnapku.

— Obsah nadoby nenechte nikdy vyvafrit,
protoze prehfaté dno nadoby by se
mohlo zdeformovat.

V ptipadé jakychkoliv problém( s timto
vyrobkem se laskavé obratte na nejbliz-

§i obchodni d&im IKEA/oddéleni Sluzby
zédkazniklm, nebo vyuZijte nase internetové
stranky www.ikea.com.
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Limpieza

— Antes de usar la bateria de cocina por

primera vez, lavar, aclarar y secarla

cuidadosamente.

La bateria es apta para el lavavajillas.

Para prevenir las manchas de cal, secar

bien con un pafo después del lavado.

La manchar pueden eliminarse con

un poco de vinagre disuelto el agua

templada.

— Para prevenir las manchas de sal, no
afiadir sal hasta que el agua no esté
hirviendo.

— No use estropajo metalico o cualquier
cosa que pueda rayar la superficie.

— La base es ligeramente concava cuando
esta fria, pero se expande hasta alisar-
se cuando se calienta. Deja siempre que
tu bateria se enfrie antes de limpiarla.
Asi la base retoma su forma, lo que
ayuda a evitar que se deforme con el
uso.

Importante

— Esta bateria es adecuada para usar con
todo tipo de placas y en el horno.

— Se ha disefado exclusivamente para
cocinar, no para guardar alimentos. Los
alimentos guardados en la bateria de
cocina durante periodos prolongados
pueden afectar a la superficie de la
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bateria o adquirir sabor metalico.

— Usar la bateria en un fuego cuyo dia-
metro sea igual o inferior para ahorrar
energia.

— Tener presente que las asas se calientan
mucho cuando los recipientes se expo-
nen al fuego. Usar siempre manoplas
o similar para mover los recipientes o
levantar la tapa.

— No permitir que el recipiente permanez-
ca en el fuego sin liquido en su interior,
porque podria deformarse si se ve
expuesto a un calor excesivo.

Se tienes algun problema con el producto,
por favor ponte en contacto con tu tienda
IKEA mas cercana/Servicio de Atencion al
Cliente o ve a www.ikea.com.
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Pulizia

— Lava, sciacqua e asciuga le pentole pri-
ma di usarle per la prima volta.

— Questa pentola & lavabile in lavasto-
viglie. Per evitare che I'acqua formi
macchie di calcare, asciuga la pentola
subito dopo il lavaggio. Elimina le even-
tuali macchie con un po’ d’aceto diluito
in acqua tiepida.

— Per evitare macchie di sale, non aggiun-
gere sale finché I'acqua non bolle.

— Non usare lana d’acciaio o altri prodotti
che possono graffiare la superficie.

— 1l fondo € leggermente concavo quando
e freddo, ma si appiattisce quando si
scalda. Lascia sempre raffreddare la
pentola prima di lavarla, cosi il fondo
riacquista la sua forma e diminuisce il
rischio che si deformi con I'uso.

Informazioni utili

— Questa pentola é utilizzabile su tutti i
tipi di piani cottura e nel forno.

— La pentola & adatta alla cottura, non alla
conservazione dei cibi. Se questi riman-
gono pil a lungo nella pentola, la sua
superficie puo risentirne e gli alimenti
possono assumere un sapore di metallo.

— Usa la pentola su una piastra elettrica
con diametro uguale o inferiore, cosi
risparmi energia.

— Tieni presente che i manici si scaldano
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quando usi la pentola sul piano cottura
o nel forno. Utilizza sempre le presine
quando sposti la pentola e sollevi il
coperchio.

— Assicurati che il liquido di cottura non
si asciughi: la base si deforma se si
surriscalda.

Se il prodotto presenta dei problemi,
contatta il piu vicino negozio IKEA/Servizio
Clienti, oppure consulta il sito www.ikea.
com.
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Tisztitas

— Az edényeket elsé hasznalat el6tt mosd
és Oblitsd el, majd alaposan szaritsd
meg.

— Az edények mosogatégépben elmosha-
tok. Hogy a vizko lerakodasat megaka-
dalyozd, mosogatas utan torold sza-
razra. Az apro vizfoltok enyhén ecetes,
langyos vizzel eltavolithatok.

— Az edény belsd oldaldn a séfoltok lera-
kddasanak megel6zése érdekében ne
hasznalj sét addig, mig az edényben az
étel forr.

— Ne hasznalj fém-, vagy mas olyan esz-
kozoket, melyek felsérthetik a bevona-
tot.

— A hideg felllet enyhén homoru, mely
melegedés kozben kisimul. Tisztitas
el6tt mindig hagyd az edényt kihilni.
igy az visszanyeri eredeti formajat.

J6 tudni

— Ez az edény mindenfajta tlzhelyen és
sitében hasznalhatd.

— Kizardlag ételkészitésre, és nem taro-
lasra alkalmas! Ha hosszabb ideig ta-
rolsz benne ételt, az atveszi a fém izét,
és elszinezheti az edény falat.

— Az edényt annak atmérdjével azonos,
vagy kisebb atmérgjli égén hasznald.
Ezzel energiat sporolsz.

— Ugyelj arra, hogy fézés kézben az
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edény flle felforrésodhat, ezért mindig
hasznalj edényfogdt ha mozgatod, vagy
megemeled a fedét.

— Soha ne hagyd Uresen a gazon/siutében!
HO6 hatasara az edény alja deformaléd-
hat.

Ha barmilyen kérdésed vagy problémad
lenne ezzel a termékkel, fordulj a legkéze-
lebbi IKEA &ruhdz vevdszolgalatdhoz.
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Mycie

Przed pierwszym uzyciem umyj, optucz i
wysusz doktadnie naczynia.

Naczynia mozna zmywac w zmywarce.
Aby zapobiec plamom, zawsze wycieraj
naczynia do sucha po myciu. Plamy i
$lady mozna usung¢ matg iloscig octu
rozcienczonego w letniej wodzie.

Aby zapobiec plamom z soli, nie doda-
waj soli, zanim zawartos$¢ naczynia nie
zacznie sie gotowac.

Nie uzywaj ostrych zmywakdw, ktére
mogtyby zarysowac¢ powierzchnie.
Podstawa jest lekko wklesta, gdy jest
zimna, ale podgrzana rozszerza sie
tworzac ptaska powierzchnie. Zawsze
pozostaw naczynia do wystygniecia,
zanim zaczniesz je my¢. Pozwoli to pod-
stawie odzyskac jej pierwotny ksztatt i
zapobiegnie odksztatceniom.

Warto wiedziec¢

Naczynie mozna uzywaé na wszystkich
rodzajach kuchenek i w piekarnikach.
Naczynie zaprojektowano wytacznie do
gotowania, a nie do przechowywania
zywnosci. Zywno$é przechowywana w
naczyniu przez dtuzszy czas moze wejsc
w reakcje z powierzchnig naczynia i
zmienic¢ smak.

Uzywaj naczynia na kuchence o takiej
samej lub mniejszej srednicy, by
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oszczedzi¢ energie.

— Pamietaj, ze, gdy uzywasz naczynie,
uchwyty nagrzewaja sie. Przed zesta-
wieniem naczynia z gazu lub podniesie-
niem pokrywki uzywaj zawsze rekawic
kuchennych.

— Nigdy nie pozwdl, by woda w naczyniu
sie wygotowata, bo przegrzana podsta-
wa naczynia moze ulec odksztatceniu.

W przypadku jakichkolwiek problemdw,
skontaktuj sie z najblizszym sklepem IKEA
(Biurem Obstugi) lub zajrzyj na strone
www.ikea.com.
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Puhastamine

Enne esmakordset kasutamist peske,
loputage ja kuivatage hoolikalt.

Toode on ndudemasinas pestav. Alati
peale pesemist kuivatage korralikult,
nii valdite katlakivi plekke. Plekke saate
eemaldada leiges vees lahjendatud
aadikaga.

Soola plekke saate valtida, nii et lisate
soola toidule peale keema hakkamist.
Arge kasutage teraskasna/harja, mis
voiks kahjustada pinnal kahjustusi/
kriimustusi.

PGhi vOib olla kiilmana kumer,
soojendades muutub siledaks. Alati
jahutage kédgindud enne puhastamist.
See aitab séalitada ndude sileda pdhja.

Kasulik teave

Kipsetusndud on mdeldud kasutamiseks
koiki tltpi pliidiplaatidel ja ahjudes.
See on mdeldud ainult
toiduvalmistamiseks, mitte toidu
sdilitamiseks. Toitu, mida sailitatakse
koogindus pikemal ajal véib mdjutada
k66gindu pinda ning v&ib votta metalli
maitse.

Kasutage ndud pliidiplaadil, mille
1abimdot on sama suur voi vaiksem,
energiat saastev.

Kéepide vdib kasutades muutuda
kuumaks. Kasutage alati pajalappe,
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kuuma poti vGi selle kaane
liigutamiseks.

— Arge kunagi laske veel potis taielikult
ara keeda, see vdib pdohjustada poti
kuju kahjustused.

Kui teil esineb probleeme voi on
lisaklisimusi, votke Uhendust lahima IKEA
keskusega voi vt www.ikea.com.
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Tirisana

— Pirms pirmas lietoSanas reizes kartigi
nomazgajiet, noskalojiet un noslaukiet.

— Drikst mazgat trauku mazgajama
masina. Lai uz virtuves piederumiem
nerastos kalkakmens nosédumi, tos
uzreiz péc mazgasanas noslaukiet.
Plekus iesp&jams notirit ar siltu, vaju
etiktdeni.

— Lai trauku iekSpusé nerastos sals
nosédumi, pievienojiet sali tikai péc
tam, kad édiens sacis varities.

— Neizmantojiet metala stkliSus un citus
priekSmetus, kas varétu saskrapét
virsmu.

— Atdzisusi pamatne var bat nedaudz
ieliekusies, tacu ta izlidzinas, kad
tiek paklauta siltuma ietekmei. Pirms
piederumu mazgasanas tiem jalauj
atdzist, lai tie atgdtu savu formu un ar
laiku nedeformétos.

Noderiga informacija

— Sos virtuves piederumus var lietot
uz visu veidu plits virsmam, ka ar1
cepeskrasnis.

— Tie paredzéti tikai édiena gatavosanai,
nevis uzglabasanai. Ja édiens tajos tiek
ilgstosi uzglabats, var tikt sabojata
piederumu virsma, ka ari édiens var
ieglt metalisku piegarsu.

— Lai ietaupitu energiju, novietojiet uz
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tada pasa vai mazaka izméra plits
rinka.

— Nemiet véra, ka gatavosanas laika
rokturis sakarst, tapéc to drikst
parvietot tikai ar virtuves cimdiem.

— Parliecinieties, ka trauka vienmér ir
Skidrums, jo gatavosSana sausa trauka
var to sabojat.

Ja jums radusies kadi jautajumi par

preci, sazinieties ar IKEA veikalu/klientu
apkalposanas centru vai apmeklI&jiet www.
ikea.com.
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Valymas
— Prie$ naudodami pirma karta, iSplaukite

ji ir sausai nusluostykite.

Galima plauti indaplovéje. Sausai
iSSluostykite, kad nelikty démiy nuo
vandenyje esanciy kalkiy. Jas taip pat
galima nuvalyti actu, skiestu drungnu
vandeniu.

Kad indy viduje nelikty démiy nuo
druskos, berkite jq tik tuomet, kada
gaminamas maistas uzverda.
Nenaudokite plieniniy Sveistuky ir pana-
Siy Siurksciy valymo priemoniy.

Kol indas Saltas, jo dugnas Siek tiek
iSgaubtas, taciau Sylant jis iSsitiesina.
Palikite atvésti prie$ plaudami: taip
dugnas vél iSsigaubs ir neatsiras nely-
gumuy.

Naudinga Zinoti

Tinka visy tipy virykléms ir orkaitéms.
Indas skirtas ruosti maistq, nelaikykite
jame maisto produkty. Paliktas maistas
gali pakenkti pavirsSiui ir jgyti metalo
skonio.

Bus ekonomiskiau, jei kaitvietés skers-
muo bus toks pat ar maZesnis nei indo.
Atminkite, kad indy rankenélés jkaista.
Keldami juos ar jy dangcius, naudokite
puodkéles.

Neleiskite vandeniui visiskai iSgaruoti,
nes dugnas issikraipo, kai indai per-
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kaista.
Jei kyla klausimy, kreipkités | artimiausia,

parduotuve IKEA/pirkéjy aptarnavimo cen-
tra arba apsilankykite www.ikea.com.
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Limpeza

Antes de usar este produto pela primei-
ra vez, lave-o, enxague-o e seque-o
cuidadosamente.

O produto é proprio para a maquina de
lavar loiga. Para prevenir manchas de
calcario, seque-o bem apés a lava-
gem. As marcas podem ser limpas com
um pouco de vinagre diluido em agua
morna.

Para prevenir manchas de sal, acrescen-
te-o quando a agua comegar a ferver.
Nao utilize palha-de-aco ou qualquer
outro produto que possa riscar a super-
ficie.

A base é ligeiramente céncava quando
fria, mas expande-se até ficar plana
quando aquecida. Deixe sempre arrefe-
cer o produto antes de o lavar. Isto per-
mite que a base recupere a sua forma,
evitando deformagdes com o uso.

Informagdo importante

Este trem de cozinha é préprio para
utilizar em todos os tipos de placas de
fogdo e em fornos.

Foi desenhado exclusivamente para co-
zinhar, ndo para guardar alimentos. Os
alimentos, ao serem guardados no trem
de cozinha durante um longo periodo,
podem afectar a superficie e reter o
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sabor do metal.

— Use o trem de cozinha numa placa com
um didmetro igual ou menor para pou-
par energia.

— Lembre-se de que as pegas ficam quen-
tes quando o trem de cozinha esta a ser
utilizado. Use sempre bases para tachos
ao desloca-lo e ao levantar a tampa.

— Nunca deixe o trem cozinha a cozer sem
agua, pois a base entorta quando aque-
cida demasiado.

Se tiver alguma questao relacionada com o
produto, contacte a sua loja IKEA/Servigo
de Apoio ao Cliente ou va a www.ikea.pt.
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Curatare

Spald, clateste si usuca vasele cu grija
fnainte sa le folosesti pentru prima
data.

Vasele pot fi spalate la masina de spalat
vase. Pentru a preveni petele lasate
de calcarul din apa, usuca intotdeauna
dupa spalare. Petele si urmele pot fi
indepartate cu putin otet diluat in apa
calda.

Pentru a preveni formarea petelor de
sare, nu adauga sare in mancare decat
dupa ce aceasta a fiert.

Nu folosi bureti de sarma sau substante
abrazive care pot zgéaria suprafata.
Suprafata de la baza vaselor este
concava atunci cand acestea sunt reci,
dar devine plata cénd sunt incalzite.
intotdeauna lasd vasele s& se riceascd
fnainte sa le cureti. Aceasta va face ca
baza lor sa isi recapete forma si sa nu
se deformeze in timpul folosirii.

Informatii utile

Setul poate fi folosit pe plite cu gaz, pli-
te cu inductie, plite ceramice si electrice
si in cuptor.

Setul este destinat gatitului, nu depozi-
tarii mancarii. Mancarea depozitata in
aceste vase mai mult timp poate afecta
suprafata acestora si poate avea un
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gust metalic.

— Aseaza setul pe un element electric cu
un diametru egal sau mai mic pentru a
economisi energie.

— Manerul se poate infierbanta cand vase-
le sunt folosite. Foloseste intotdeauna
servete termice cand muti vasele sau
cand ridici capacul.

— Nu l3sa vasele la fiert fara apa pentru
ca se pot pentru ca baza acestora de
deformeaza cand este supraincalzita.

Daca ai probleme cu produsul, contacteaza
magazinul IKEA/Relatii cu clientii.
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Cistenie

Pred prvym pouzitim vyrobok dokladne
umyte, oplachnite a osuste.

Riad je vhodny aj do umyvacky riadu.
Aby ste predisli Skvrndm od vodného
kamena, po umyti ho utrite do sucha.
Skvrny sa dajl odstranit vlaznou vodou
s trochou octu.

Aby ste predisli usadeninam soli na vnu-
tornej strane nadob, nepridavajte sol,
pokial nie je jedlo vo vare.
NepouZivajte drétenku, ani ni¢ iné, ¢o
by mohlo poskriabat povrch.

V studenom stave je dno mierne vypuk-
|é, ale teplom sa roztiahne a vyrovna.
Predtym, ako nadoby zacnete umy-
vat, nechajte ich vychladnut, aby dno
ziskalo svoj pévodny tvar. Tak sa ani

po dlhodobom pouzivani tvar nadoby
nezdeformuje.

Uzitocné informacie
— Tento riad sa hodi na pouzitie so vset-

kymi typmi varnych dosiek a taktiez v
rare.

Je uréeny predovsetkym na varenie, nie
na uskladnenie jedla. Ak sa v nom uva-
rené jedlo skladuje dlhsie, ovplyvinuje
povrch riadu a okrem toho méze nabrat
kovovu pachut.

Pre Setrenie energie vam odporic¢ame
varit na platni s rovhakym alebo men-
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Sim priemerom aky ma nadoba.

— Nezabudajte, Ze rucky sa pri vareni za-
hrievaju. Pri prestvani alebo nadvihova-
ni pokrievky vzdy pouzivajte chiapku.

— Nikdy nenechdvajte tekutinu v hrncoch
vyvriet Uplne, pretoze dno sa v tom
pripade deformuje..

V pripade akychkolvek problémov s vyrob-

kami kontaktuje, prosim, zdkaznicky servis
v najblizSom obchodnom dome IKEA alebo

vyuzite nasu internetovu stranku www.ikea.
com.
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MouuncreaHe

— [peawn pa nonseaTe CbAa 3a NbPBU MbT,
BHMMATEJIHO rO U3MUINTE, U3nnakHeTe n
noacyLiere.

— CbAbT e NoAxoAsl, 38 MUSISIHA MalluHa.
3a pga nsberHeTe neTHaTa OT BapoOBUK,
BUHaru noAcylwasanTe cnej nsMmmBaHe.
MeTHaTa Morat ga 6bvAaT npeMaxHaTu C
Mafiko OLET, pa3TBOPEH B XJ1lajgKa BoAa.

— 3a pga nsberHeTe neTHa NO BbTPELIHOCT-
Ta Ha cbaoBeTe, He A06aBsNTe coN B
A/leHeTo, Npeau CbCTaBKUTE Aa 3aBpsAT.

— He u3nonseaunTe TeneHa rb.ba unm apyro
Helo, KOeTO MOXe Aa Hagpacka NnoBbp-
HOCTTa.

— KoraTo e cTyAeHo, ABHOTO e NeKo BAb-
6HaTo, HO NpK 3arpsiBaHe ce U3paBHSBa.
BuHaru oxnaxaanTte cbaoBeTe npeau
MueHe. ToBa Bb3Bpbla dopMaTa Ha Ab-
HOTO M ro npeanassa OT U3KpMBSIBaHe.

Ao6pe e na 3HaeTe

— CbAbT e NoaxoAsL, 3a BCAKAKBU BUAOBE
KOTNOHU U DYpHW.

— [lpegHa3HayeHU ca camo 3a roTBEHE, a
He 3a CbXpaHeHue Ha xpaHa. XpaHarTa,
KOSITO Ce ABbPXMW BbTPe AbAr0, MOXe Aa
noBpeAn NOBbPXHOCTTa Ha CbAa UM Aa
nobue BKyC Ha MeTasn.

— W3nons3BanTe cbaoBeTE HA KOT/IOH CbC
CbLUMS UK NMO-MalbK AMAMETBP, 3a Aa
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CrecTuTe eHeprus.

— TloMHeTe, ye npu ynotpeba ApbXKUTE
ce HaropeulisiBaT. MecTeTe cbAaa v BAM-
raiTe Kamnaka caMo C pbKOXBATKK.

— He ocTaBsaiiTe cbaoBeTE BbpPXY KOTIOHA
npasHu1, 3al0TO AbHOTO Ce U3KPUBSBA,
a NoKpuTHEeTo rybm HesanensawmTe cu
CrMoCcO6HOCTU NpW NpeKasieHo HarpsiBa-
He.

AKO MMaTe HsIkakbB npobnieM c npoaykTa,
MO, CBbpXETe ce C Han-6n3kns MarasmH
MKEA/oTaen O6cnyxBaHe Ha KJMEHTU UK
nocetete www.ikea.com.
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Cigéenje

Prije prve upotrebe pazljivo operite,
isperite i osusite posude za kuhanje.

— Posude za kuhanje moze se prati u peri-

lici posuda. Kako biste sprijecili pojavu
mrlja od vode, uvijek osusite proizvod
nakon pranja. Toc¢ke i mrlje mozete
odstraniti s malo octa razvodnjena u
mlakoj vodi.

Kako biste sprijecili pojavu mrlja od soli
s unutrasnje strane posuda, ne solite
sadrzaj dok ne uzavrije.

Ne koristite Celi¢nu Zicu ili sli¢cne materi-
jale koji mogu ostetiti povrsinu.

Dno je malo udubljeno kad se ohladi, ali
Siri se i izravna kad se ugrije. Posude
uvijek ostavite da se ohladi prije Cisce-
nja. Time se dno vraca u svoj oblik, a
upotrebom nece postati neujednaceno.

Dobro je znati

Ovo se posude moze koristiti na svim
vrstama kuhaliSta i u pe¢nicama.
Posude je namijenjeno iskljucivo za
kuhanje, a ne za drZanje hrane. Hrana
koja se drzi u ovom posudu dulje vrije-
me moze utjecati na povrsinu i poprimi-
ti metalni okus.

Koristite posude s promjerom istim ili
sliénim promjeru kuhaliSta kako biste
ustedjeli energiju.

Zapamtite da se drske uzare tijekom
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upotrebe. Uvijek koristite rukavice kad
premjestate posude.

— Hrana u posudu nikad ne smije iskuhati
jer se dno izobli¢i kad se pregrije.

Ako imate bilo kakvih problema s proizvo-
dom, kontaktirajte najblizu IKEA robnu
kucu/Sluzbu za kupce ili posjetite www.
ikea.com.
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Ka@apiopog

— Tpiv XpNOIPONOINCGETE Ta OKeUN Payelpi-
KNG yIa NpwTn @opa, NAUVTE Ta, EeNAu-
VTE Ta KAl OTEYVWOTE Ta KaAd.

— Ta okeun payelpikng €ival kKatdAAnAa
yla To nAuvVTApIo TwV Matwv. Ma Tnv
npoAnyn dnuioupyiag Aekédwv anod To
aoBEaTIio PEoa aToO veEPD, NAVTA va Ta
OTEYVWVETE YETA TO NAUCIHO. STiyuaTa
Kal onuadia pnopouv va agaipebouv
pe Aiyo EUDI diaAupévo péoa ag xAiapd
vepo.

— Ta Tnv npoAnwn dnuioupyiag anuadinv
ano To aAdTi, Unv NPooBETETE AAATI GTO
@aynTd oag HEXPIG OTOU TO VEPO BPACEL.

— Mnv XpNOILOMOIEITE CUPUATIVO GQOUY-
yapaki r oTidfnoTte dAAo, To onoio Ba
unopolos va ydapel Tnv emipaveia.

— H Baon, otav gival kpua, sival e\a-
PPWG KoiAn, aAAa yivertal eninedn
oTav {eoTaivetal. AQrveTe NnavTa Ta
okeUn PayeIpIKnG va Kpuwaoouyv Npiv Ta
nAUveTe. AuTO EMITpEnel oTnV Baon va
€NAVEABEI GTO KAVOVIKO TNG OXAHA Kal
BonBa, woTe va pnv Yivel avopolopopen
ME TNV XPRAON.

Ti npénel va yvwpileTe

— AuTO To OKeUOG €ival KaTaAAnAo yia
XPNon o€ 6AoUG Toug TUNOUG TWV NiPa-
VEIOV ECTIOV Kal 08 GOoUPVOUG.

— Eival oxedlaopEvo anokAEIOTIKA yia TO
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payeipgpa kai 0x1 yia Tnv anobnkeuon
Tou gaynTou. To gpaynTo To onoio Ba
anoBnkeuTei yia geydAo xpovikd d1aoTn-
Ma Y€oa 0To OKEUOG, UNOpEi va ennpe-
aoel TNV eNAveIa TOU OKEUOUG Kal va
napel Tnv yelon Tou HETAAAOU.

— XpnNOIYOMOIEITE TO OKEVUOG O€ I €0Tia
id1ag N HIKPOTEPNG dIAPETPOU, WOTE vVa
eEolkovopeiTal evépyeia.

— 'ExeTe un’ own oag, 0TI 0Tav To oKeUOG
XpnoligonolgiTal, Ta XepoUAia {eoTaivo-
vTal. XpnoIYOoNoIEiTE NAvVTa NIACTPEG
OTaV TO METAPEPETE N OTAV ONKWVETE TO
Kanai.

— Mnv a@rveTe NOTE To OKEUOG va Bpalel
OTEYVO, SIOTI 0 NATOG NAPALOPPWVETAI
oTav unepBepuavoei.

Edav £xeTe KAnolo npoBAnUa Ye auto To npo-
i0v, napakaAoUue AATE G€ eNaAPn HE TNV
EEunnpéTnaon NeAaTwv Tou NANCIEGTEPOU
kataoTnuaTog IKEA ) BA&ne Tnv 1I0TOOEAI-
0a www.ikea.com.
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Yxon

— [lepea nepBbIM UCMO/Ib30BAHMEM KY-
XOHHOW nocyAbl, ee cneayeT BbIMbITb
BPYYHYIO M TLWLATENbHO BbITEPETD.

— [ocyay MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHOM
MalwuHe. YTobbl NpefoTBpaTUTbL No-
sIBIeHne U3BECTKOBOro HaseTa, Bceraa
BbITUpaKTe nocyay. Hanet unu natHa
MOXHO yAanuTb TEMSION BOAOW, CMeLlaH-
HOM C HeBO/bLIMM KOMYECTBOM YKCyCa.

— YT106bI NPEAOTBPATUTL NOSIBNIEHNE
NATEH OT CO/IN Ha BHYTPEHHeN noBepx-
HOCTW NOCyAbl, He AobaBnsTe CoNb,
noka cogepxumoe He 3akunut. He nc-
nonb3ynTe ANS NPUrOTOBEHUSA KUCAbIX
NpoOAYyKTOB.

— He nonb3ynTecb MeTanIn4yeckomn Mmoyarn-
KOW nnun yem-nmbo, 4TO MOXeT nouapa-
naTb NOBEPXHOCTb.

— OcHOBaHuMe nsgenusa cnerka BorHyToe,
HO MPW HarpeBaHWN OHO BblpaBHWBA-
eTcs. He MoiTe nocyay cpasy nocne
MCNONb30BaHuWs, fanTe el oCTbiTb. [IHO
BOCCTAHOBUT CBOIO hoOpMy U He ByaeT
nedopmMmpoBaTbCs BO BpEMS UCMOJIb30-
BaHUS.

MonesHas nHdopmaumsa

— DTy nocyAy MOXHO MCMOJSIb30BaThb Ha
nobor NanTe unm fyxoBsKe.

— [ocyaa npegHasHayeHa TONIbKO AN
NPUroTOBNEHUS MULLK, HO He ANs eé
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XpaHeHus. Muwa, KoTopas Aonroe
BpeMsl HaxoAunacb B KYXOHHOW yTBapw,
MOXEeT UCMOPTUTbL €€ NOBEPXHOCTb U
npnobpecTy MeTanIMyecKknini NpmMBKYcC.

— [ocTaBuB nocyay Ha KOH(OPKY, KOTO-
pas no AMamMeTpy paBHa WM MeHbLUe
AHa n3aenusi, Bol 3KOHOMUTE 3HEpPruto.

— [pu ncnonb3oBaHUM NOCYAa N PyyKu
HarpesaloTCs, Nob3yNTeChb NpUXBaT-
KOW.

— He ocTaBnainTe NycTylo Nocyay Ha
ropsiuen namTe, oHa MoxeT aedopmu-
poBaTbCs.

Ecnn y Bac Bo3HukAn npobnemsl C usae-
nuem, obpatutecb B MarasmH MKEA/oTtaen
NKEA CepBucC nnn 3aingmte Ha UHTEPHET
canT: www.ikea.ru
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Pranje

Pre prve upotrebe, posude operite,
isperite i pazljivo osusite.

Ovaj proizvod mozete prati u masini

za sude. Da bi predupredili nastanak
mrlja od salitre u vodi, obavezno dobro
obrisite nakon pranja. Mrlje mozete
odstraniti blagim rastvorom siréeta u
mlakoj vodi.

Da ne bi ostajale mrlje od soli, nemojte
soliti hranu dok voda vri.

Nemojte koristiti zicu ili bilo Sta drugo
Sto moze ostetiti povrsinu.

Dok je hladna osnova je blago udu-
bljena, ali se ispravi ¢im se zagreje.
Uvek ostavite posude da se ohladi pre
¢iS¢enja. To omogucava da osnova
povrati oblik i sprecava je da se izvi-
toperi.

Dobro je da znate

Ovo posude moze da se koristi u bilo
kojoj pecnici ili rerni.

Namenjeno je pripremi, ali ne i cuvanju
namirnica. Hrana koja dugo ostane u
njemu moze da osSteti povrsinu i poprimi
ukus metala.

Da biste Stedeli energiju, tiganj koristite
samo na ringli istog ili manjeg precnika.
Imajte na umu da se rucke zagrevaju
tokom kuvanja. Uvek kada ga pomerate
ili podizete poklopac, koristi kuhinjske
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rukavice.

— Nikada ne ostavljajte prazno posude na
ukljucenoj ringli, jer ¢e tako da se osteti
i teflonski sloj ¢e izgubiti svoja svojstva.

Ako imate bilo kakav problem sa proizvo-
dom, obavezno se obratite IKEA robnoj
kuci, Odeljenju za potrosace ili posetite
www.ikea.com.
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Cig&enje

— Pred prvo uporabo posodo skrbno operi-
te in jo osusite.

— Lahko jo perete v pomivalnem stro-
ju. Da se izognete madezem vodnega
kamna, posodo po pranju vedno takoj
obrisite. TrdovratnejSse madeze vodnega
kamna lahko odstranite z malo kisa, ki
ga razredcite z mlac¢no vodo.

— Da bi se izognili madezem, ki jih pusti
sol na notranji strani posode, hrane ne
solite, dokler voda ne zavre.

— Ne drgnite z gobicami iz jeklene volne
ali sredstvi, ki bi lahko poskodovala
povrsino.

— Dokler je hladno, je dno posode rahlo
izboceno, ko pa se segreje, se razsiri
in zravna. Posoda naj se pred cisce-
njem ohladi. S tem omogoCdite dnu,
da se povrne v svojo prvotno obliko in
hkrati preprecite, da postane sCasoma
neraven.

Dobro je vedeti

— To posodo lahko uporabljate na vseh
tipih kuhalnikov in v pecicah.

— Posoda je namenja kuhanju, ne shra-
njevanju hrane. Hrana, ki jo dlje ¢asa
hranite v posodi, lahko reagira na povr-
Sino posode in se navzame kovinskega
okusa.

— Posodo uporabljajte na kuhalnnem
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polju, ki ima isti ali manjsi premer, da
prihranite energijo.

— Rocaji se med uporabo segrejejo, zato
vedno uporabite prijemalke, ko premi-
kate posodo ali dvigujete pokrovko.

— Nikoli ne pustite, da bi se tekocina v
posodi pokuhala do konca, saj se lahko
dno pri pregretju deformira.

Ce naletite na kakréne koli tezave v zvezi
z izdelkom, se obrnite na najblizjo trgovino
IKEA 0z. naso sluzbo za pomoc¢ kupcem ali
pa obiscite www.ikea.com.
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Temizleme
— Ik kullanimindan énce pisirme setini yi-

kayin, durulayin ve dikkatlice kurulayin.
Pisirme seti bulagik makinesine girebilir.
Sudaki kireg nedeniyle olusan lekeler-
den kaginmak igin yikadiktan sonra her
zaman kurulayin. Lekeler ve kalintilar
ik su ile karistirilmis bir miktar sirke ile
cikarilabilir.

Tuz lekelerini dnlemek igin su kaynayin-
caya kadar tuz eklemeyin.

Celik ovma teli veya ylzeyi gizebilecek
herhangi bir madde kullanmayin.

Taban sogukken hafifce icblkeydir ancak
isindiginda yassilasir. Temizlemeden
once her zaman pisirme setinin sogu-
masini bekleyin. Bdylece, taban kendi
seklini geri kazanir ve purizli bir ylzey
olusumunu 6nlenir.

Bilmekte fayda var
— Bu pisirme araglari tim ocak ve firinlar-

da kullanima uygundur.

— Sadece pisirme amagli tasarlanmistir,

saklama amach degildir. Bu pisirme
araglari iginde uzun bir siire saklanan
yiyecekler ylizeyi etkileyebilir ve metal
tadi alabilir.

— Eneriji tasarrufu igin pisirme araglarini

ayni veya daha kiiglk gaptaki ocaklarda
kullanin.

— Pisirme araglarinin kullanimi sirasinda
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kulplarin isinacagini aklinizda bulun-
durun. Hareket ettirirken veya kagal
kaldirirken her zaman tencere tutacagi
kullanin.

— Pisirme araglari bos halde iken ocagin
Ustinde birakmayin ginki asiri Isinma
sonucu taban egrilir.

Bu @rin ile ilgili herhangi bir sorun yasarsa-
niz, lutfen en yakininizdaki IKEA magazasi/
Musteri Hizmetleri ile temasa geginiz veya
www.ikea.com adresini ziyaret ediniz.
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